1. f@%&u%

- | Mofelunliris gadgtronémia
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1. feladat Az eheté felhd rejtélye 11 pont/
Minden helyes valasz 1 pont
1. szilard
2. kémiai
3. kovalens
4. oldat
5. sz6l6cukor
6. tomegszazalék
7. karamellizalédas
8. szacharoz
9. molekula
10. glikéz
A megoldas: VATTACUKOR
2. feladat  Osszeilliink? 24 pont/
édes sOs savanyu keseri umami
szachardz ndtrium- klorid | ecetsav kinin glutaminsav
gliikéz citromsav koffein
tejsav limonin
Minden helyesen beirt vegyiilet 1-1 pont.
ionjainak toltésszama: Na Mg | <Al
tdmegszam: M(g) T()) | <|F(e)
atomméret: L(i) R(b) | < |F(r)
molekuldjaban a részecskék rendezettsége: Cl Br |<||
atomjaiban levé protonok szama: Ag He |<|U




olvadaspont:

elektronhéjak szama:

strlség:

6*1022 db részecske témege:

forraspont:

atomjaiban az elektronok szdma:

A megfejtés: natrium- glutamat

Minden helyesen kitoltott sor, plusz a megfejtés 1-1 pont.

N(a) M(g)| < |A(l)
B(e) S(i) G(a)
Zn Lu Hg
T(i) T(a) T(l)
Pb Am Sn
B Br At

Jobb ize lesz a sitinek ha tesziink bele egy csipet natrium- kloridot? Indokoljatok meg a
valaszt! (2 pont)

Igen, mert a natrium- klorid sés, a siitemény édes, és a sos iz fokozza az édes izt.

3. feladat - Ami nélkiil nem lehet dolgozni; alapanyagok a molekularis gasztrondmiaban

- endoterm halmazallapot valtozas: PAROLGAS

- pozitiv toltéssel rendelkezd kémiai részecse: KATION

- ilyen folyamat soran keletkezik a szénsavbdl szén- dioxid és viz: BOMLAS

- ha melegitjlk a szilard jédot, az kdzvetlenil gdz halmazallapotuva alakul. A folyamat neve:

SZUBLIMACIO

- a vizmolekulak ebben a forméban lesznek a legrendezettebbek: JEG

- 4llati eredetd(, fosszilis energiahordozé: FOLDGAZ

15 pont/

- az elemi szén egyik allotrép modosulata, amely az egyik legkeményebb természetes anyag:

GYEMANT
1. |n a t r i u m - a t
2. |f o |l y |é k o |n |y o é n
3. |a g a r - a g a r
4. |t a n |s z g I u a




Az anyag felhasznaldsa Anyag
sorszama
Olyan kavidarszerl gombok kialakitdsara alkalmas, ahol egy zselés allagu kiilsé burok 1
vesz korbe egy beliil folyékony gombot. A sztar chefek konyhaiban a gylimolcskaviar
késztésénél (Id. utolsé feladatnal megadott link) ezt hasznaljak.

Kocsonydsitd anyag, f6leg szdszok, levesek s(iritésére hasznaljak. 3
Az 6sszetevb6ket nagyon gyorsan le lehet fagyasztani a segitségével. 2
Ezt hasznaljak példaul a parizerek, kolbasszal toltott karaj készitéséhez. Ginynevén 4

hdsragasztd. Olyan enzimek tartoznak ide, melyek képesek gyorsitani a husban levé
fehérjék kapcsolddasat, igy szinte alig l[athatd a husok kozotti hatarvonal.

4. feladat- Kiilénleges technikak 16 pont/

START 1: LIOFILIZALAS
START 2: ZSELESITES
START 3: SZUVIDALAS
START 4: EMULZIO

Miutdn megtalaltdtok a keresett szavakat, magyardzzatok meg réviden mit jelentenek az 1., 3., 4.
kifejezések!

Liofilizalas (fagyasztva szdritas): a tartdsitani kivant élelmiszerbdl lassan, fokozatosan eltdvolitjak a
nedvességet. A folyamat els6 részében lefagyasztjdk a feldarabolt, megtisztitott zoldségeket,
gylimolcsoket, majd egy specialis kamraban a nyomas csokkentésével vakuumot idéznek eld, igy a
jégkristalyok nem folyékony, hanem gaz halmazallapotban tdvoznak el a h6mérséklet fokozatos emelése
mellett (szublimacid).

Szuvidalds: vakuum alatti f6zést jelent. Lényege, hogy az ételt ( dltaldban hudsokat) csokkentett nyomas
alatt fézik. Az ételt egy zacskéba helyezik, légmentesen lezarjak, majd 60-80 fokon (forraspont alatt)
megfézik.

Emulzid: olyan kolloid, amelyben egy folyadék részecskéit oszlatjuk szét egy masik folyadékban,
amelyben nem oldddik.

Az elsé részben minden helyesen eltalalt 3 betii 1 pont. A masodik részben minden fogalom 1 pont.
(Minden, tartalmilag elfogadhaté valaszért jar a pont.)




5. feladat- Készitsiink gylimolcskaviart! 14 pont/

L oo~NUAWNRE
®O>O>EO>

Minden helyes valasz 1-1 pont, plusz a kreativ feladat 5 pont.

6. feladat- Matek a bogyokkal! 7 pont/
a,
V viz= 750 ml= 750 cm3 1 pont

p vi= 0,9982 g/cm?

Tehat m vi;= p*V= 750 cm3*0,9982 g/cm3= 748,65 g 1 pont

A 0,49 w%-os oldat azt jelenti, hogy:

100 g oldatban van 0,49 g oldott anyag(CaCl,) és 99,51 gviz 1 pont
Ha nekiink 748,65 g vizbdl kell az oldatot késziteni, akkor:

99,51 g vizhez kell 0,49 g CaCl,
748,65 g vizhez kell x g

x=748,65/99,51*0,49= 3,69 g kalcium- kloridot kell feloldani 1 pont

b,
egy golyé térfogata: Viaviar = 4*r3* m1 /3= 4*0,43*3,14/3= 0,27 cm3 1 pont

A henger alaku tél térfogata: V henger= r’*m*h=32%¥3,14*3= 84,78 cm®> 1 pont
(a szdmolbégép m értékével szdmolva 84,82 cm?)

Tehat a talban 84,78/0,27= 314
84,82/0,27= 314,15

Tehat 314 egész kaviar fér el a talkaban. 1 pont



